M A Il S O N

BAYLE

Carte des fétes

1011

04 77 73 24 34

Aucune commande ne pourra étre annulée
72h avant sa date de récupération.

Sous réserve des quantités disponibles.

Au vu de la conjoncture actuelle, nos tarifs
peuvent étre amenés a évoluer.

Merci de votre compréhension.



1 MENUS

Blchette de chapon a la truffe
Dos de merlu sauce homardine
Rig safrane
Flan de légumes
3 Fromages

Délice d'écrevisse a |'Armoricaine
Joue de beeuf fagon Rossini
Gratin dauphinois 220g
Poélée de légumes

- Blche au choix
25,60€

MQW GOW i\\

Foie gras de canard maison

Sauté de chapon a la truffe ) )
Poélée de chataignes et champignons 200g MQI/M& pm
Flan de butternut

BlcHe au choix Saumon fumeé Ecossais et

- son duo de crevettes

Filets de caille au vin blanc
Timbale de morilles a la creme

Puree de patate douce
Blche au choix
mm




Reveillonnons ensemble en foute simplicité

Bugfel Fyeid

Plateau de la mer (4 pers)
2 Darnes de surimi - 2 Darnes de saumon

18,90€ / le plateau

Plateau assorti de 5 viandes froides
Roti de pore - Roti de veau - Réti de dinde -
Roti de beeuf - Roti de veau farci

5 pers 14,00€ / le plateau
10 pers 27,90€ / le plateau

Plateau assorti de charcuteries

Plateau Tradition
Jambon blanc - Jambon cru Serrano - Rosette -
Terrine - Jésus cuit

4 pers 11,80€ / le plateau
Plateau Terroir
Terrine de campagne - Mini pdte crodte -
Jambon blanc - Jambon cru Serrano - Rosette

8-10 pers 25,10€ / le plateau

Plateau assorti de charcuteries Italiennes
Jambon de Parme - Mortadelle - Scudetto -
Chorizo - Jambon aux herbes

4 pers 15,20€ / le plateau
8-10 pers 32,70€ / le plateau

Les « Bayle Party »

Fondue Bourguignonne (2509 / pers)
6,25€ [ pers

Fondue assortie (250g / pers)
Bourguignonne et Bressane
5,25€ [ pers

Pierrade (4 pers - 250g / pers)
Beeuf, dinde. veau. canard. poulet
5,60€ / pers

Plateau charcuterie raclette
Jambon blanc. jambon cru, rosette,
bacon. pancetta. salami

(Disponible en plateau de 2 ou 4 pers.)
6,90€ / pers

Pensez a nos plateaux de fromages,
plaques de quiche et pizga et autres
apéritifs pour compléter votre repas.
A partir du 27 /12 découvreg également
en magasin nos Menus Traiteur Spécial
Réveillon.



¥ APERITIFS / COCKTAILS ¥
Picces Fooides

Pain surprise Assorti 60 toasts 38,00€
Saumon fumeé aneth. jambon blanc. jambon cru. mortadelle. mousse de foie

Pain surprise Océan 60 toasts 41,00€
Tgatziki. saumon fumé aneth. surimi. fromage ail et fines herbes, rillette de thon

Pain surprise Prestige 60 toasts 47,00€
Creme de foie gras. saumon fumé aneth. jambon de Parme. mortadelle. tzatgiki

Nos verrines fraicheur (66ml - contenant en verre) 8,30€ / boite de 4
4 Provencale : chévre - poivron - confit de tomates
4 Nordique . saumon - tartare de saumon

4 Sicilienne : tomate - pate au pesto

4 Cosmo : tzatgiki - guacamole

® Plateau
C’est 'Apéro

Notre séléction de plateaux froids

15 Brioches garnies 16,95€
24 Mini wraps 2155€
15 Mini bagels 1710€
24 Mini Sandwichs lgerdiques 18,05€
15 Toasts 20,20€
10 Briochettes Alsaciennes 16,00€

Apéritif de la mer

Bourriches d'huitres Marennes Oléron N°3 (les 2 dougaines) 24.00€
Caviar Francais d'Aquitaine, esturgeon Sibérien (10g) 16.90€
Crevettes fraiches (les 100g) 3.50€

Huitres sur commande, uniquement pour les 23/24 et 30/31 décembre



Plaques de pigga 48 morceaux pm CMM

Pigza Jambon fromage 14,30€
Pigza Jambon champignon fromage 14,40€
Pizza Mexicaine (viande hachée, 14,50€
poivrons. chorizo) Box Fromageére (18 pieces)
Pigga 4 Fromages 14,90€ Sticks de mogga - Sticks de chevre -
Palets de camembert panes
Plaques de quiche 48 morceaux 11,30€
Quiche Lorraine 16,90€
Quiche Légumes provencale 18,50€
iche Che 19,20€ .\
SMIERE ChRavie Plateau Gourmand (28 pieces)
I 4 Accras de morue - 4 Mini Crepes
Notre séléction de plateaux chauds panées - 4 Cakes jambon olive -
15 Mini Piggas Jambon, chévre, 9.90€ 4 Croustillants d'escargot - 4 Mini
oianon. chorizo. fourme crogue-monsieur - 4 Mini quiches -
9 . &0 ) 4 Mini piggas
15 Mini Quiches Lorraine, thon, 10,45€
X : 21,00€
chevre, tomate, chorizo J
15 Mini Cakes Jambon olive - 13,60€
Noix roquefort- Italien e
15 Mini croque-monsieur 13,60€ Box Péle méle
15 Mini croques foie gras 26,00€ (400 g / environ 25 piéces)
15 Mini crépes panées 1450€ Feuilletés assortis (saucisse. jambon
15 Accras de morue 11,30€ s ols=on tapenade)
15 Croustillants d'escargot 17,00€ e =0€
2 Cakes salés tranches 19,50€

(20 tr) italien et jambon olive



& COTE TRAITEUR &

butyées Fyeides

Blche de saumon a l'aneth 4,20€
Blchette de chapon a la 4,90€
truffe
Darne de samon 510€
Délice d'écrevisse a 4,30€
['Armoricaine
Demi-queue de langouste et 18,90€
sa mayonnaise
Foie gras de canard maison 11,90€
Saumon fumé Ecossais et 10,90€
son duo de crevettes
Terrine de Saint-Jacques 4,30€
. o o ’
Peigsens cuisinls
L]
Cuisses de grenouilles (la dougaine)  9,50€
Demi-queue de langouste sauce 19,80€
Armoricaine
Dos de merlu sauce homardine 8,20€
Filet de flétan sauce Champagne 8,90€
Filet de St Pierre sauce gambas 9,90€

Enlyées Chaudes

Cassolette de ris de veau 10,90€
aux morilles

Cocotte saumon gambas 7,20€
Coquille Saint-Jacques 6,90€
Escargots au beurre persillé 8,20€

(la dougaine)

Photo non contractuelle



Viandes cuiginées

Cuisse de pintade sauce foie gras 8,90€

Filets de caille au vin blanc 10,90€
Joue de beeuf facon Rossini 9,60€ GNZIERS
Meédaillon de veau aux cepes 9,30€ Pavé d ¢ 1120€
Sauté de chapon a la truffe 10,50€ oved € cert sauee '
Suplréme de volaille aux éclats de 9,90€ g?ﬁté \éingeiger g 9.50€
morilles S

lancienne

LEGUMES

Flan de légumes 2,90€
Flan de butternut 2,90€
Gratin dauphinois 220g 3,70€
Gratin dauphinois a la truffe 220g 5,50€
Gratiné cardons d'autrefois 2209 4.20€
Poélee de chdtaignes et champignons 200g 5,95€
Pommes dauphines 100g 2,10€
Poélee de [éEgumes 3,90€
Purée de patate douce 3,90€
Risotto aux cepes 4 60€
Rta Safrgné 3'10€ Photo non contractuelle
Timbale de morilles a la creme 10,90€



& COTE BOUCHEREE &

NOS ROTIS CRUS

BGEUF /kg

Réti de beeuf Luculus 37,90€
Foie gras maison et truffes

Réti de beeuf aux morilles 37,90€
Morilles et foie gras maison

Roti de beeuf Périgourdin 29,90€
Mousson de canard et cepes

Effeuillé de beeuf a la truffe 35,90€
facon tournedos (en tranche)

VEAU

Réti de veau citron confit 22,30€

Farce de veau. pistaches, citron

confit, pain d'épices

Roti de veau aux cépes facon Corrézien 22,90€
Farce de veau. marrons, noix. cepes
et jambon cru

Roti de veau aux girolles
Farce de porc, girolles, lard fumé

21,.30€

et oignons

Roti de veau festif
Foie gras maison, gésiers confits,

25,90€

figues, noisettes

Roti de veau Italien
Farce de veau, persil, tomates et

2130€

jambon cru

AGNEAU

Carré - Crépinette - Epaule sans os - Gigot - Epaule
gigotée - Epaule au beurre d'escargot - Agneau
presto - Filet d'agneau aux figues

PORC /kg

Roti de porc Alsacien

Choucroute, saucisse fumée, moutarde

et lard fumé

Roti de pore aux girolles

Farce de porc. girolles, lard fumé et oignons
Roti de porc aux pommes

et marrons

VOLAILLES

Gigue de dinde farcie
Pistaches et gésiers confits

Filet de canard périgourdin

Moussg@n de canard, dés de canard poélés
au coghdc et cepes

Filet de canard en millefeuille
Emmental, jambon cru et tomates confites
Pintade de Noél

Foie gras maison. gésiers confits. figues
et noisettes

Supréme de chapon farci

Morilles, boudin blanc, pistaches, gésiers
confits et mousse de canard

GIBIERS FRAIS SUR COMMANDE

14,90€

14,90€

14,90€

16,50€

27,60€

27,60€

2190€

27.30€

Biche - Canard sauvage - Chevreuil - Faisan - Mignon
de biche - Pavé de cerf - Sanglier - Gigue de chevreuil
- Sauté de marcassin - Roti de sanglier - Sauté de

chevreuil



VOLAILLES FERMIERES

Nos volailles sont pesées pleines et entieres. afin de vous rendre service

nous les vidons automatiquement. Penseg a nous prévenir si vous souhaiteg les garder entieres

Caille - Canard de Barbarie - Canette - Chapon de Bresse - Chapon des Landes - Dinde -
Foie gras de canard frais - Oie - Pigeon - Pintade Chaponnée - Pintade - Poulet de Bresse -
Poularde des Landes

Pour obtenir une volaille plus savoureuse penseg a nos farces maison 15,90€/kg

Farce Périgourdine :

Foie gras maison. gésiers confits, figues et noisettes
Farce de Noél :

Morilles. boudin blanc, pistaches. gésiers confits et pstuce dq
mousse de canard C

Cuisson au four :

CHARCUTERIES FINES MAISON

Saucissons pistachés - Cervelas/saucisson truffés - 30°c pour la cuisson
Boudins blancs cépes ou morilles ou truffés Sl @l ez

trancheg votre bliche, puis la

NOS BUCHES DE VIANDE

Blche de volaille aux morilles
Morilles. échalote, petits [égumes, épices

Blche supréme de chapon
Foie gras et pistaches émondées

Blche 4 personnes 25,00€
Bliche 6 personnes 35,00€




Le coindutromager

Plateau Assorti 3 sortes

4 pers - 12 morceaux prédécoupés 450€
8 pers - 24 morceaux prédécoupés 8.90€
Plateau tradition 6-8 pers 19.90€

Bleu d'Auvergne AOP, St Nectaire AOP,
Crottin de chevre. Cantal AOP, Gaperon

Sur commande uniquement, pour les 23/24 et 30/31 décembre

Plateau «Mere Richard» 3-4 pers @ 16.50€

Saint Félicien. Rigotte. Maconnais et Picodon

Sur commande uniquement, pour les 28/24 et 30/31 décembre

Pour .
les bamboins

350€
La Bayle box
Cookies gmarties. mg\\
rablette de chocola

Kit-Kat § guimauve
maison




& COTE PATISSERIE MAISON &
Biches Pitisines 5o s

Biche Noisetine
Biscuit noisette et chocolat, crémeux vanille, bavaroise praliné et éclats de nougatine

Biche Ardéchoise
Biscuit chocolat, crémeux vanille, brisures de marrons, mousse marron

Biche Tout Chocolat
Biscuit chocolat, praliné feuilletine, crémeux chocolat, mousse chocolat

Bache Des Bois
Biscuit joconde, bavaroise vanille, crémeux fruits rouges, framboises et myrtilles

N W 4 4, 60u8 PETS (pas disponible en part individuelle)
G’S/ 410€ / part

Nougat glacé et son coulis fruits rouges

Omelette norvégienne Meringue, glace vanille et son alcool d'orange a flamber
L' Avalanche Sablé breton, glace vanille, éclats de Kit-Kat

Biche Arc-en-ciel Biscuit nature, assortiment de 6 sorbets fruités

Décowyes aussi
Nos plateaux de 15 mini-g&teaux assortis 19.50€
Nos plateaux de 12 macarons 16.80€

Pain d’épices, truffes en chocolat et autres gourmandises maison a retrouver en magasin



La famille Bayle, ainsi que toute son équipe vous
souhaitent un joyeux Noél 2022 et vous présentent
leurs meilleurs voeux pour 2023

Maison Bayle

47 rue Louis Pasteur - 42320 La Grand Croix
'3 Tel : 04 77 73 24 34 @
Mail : info@boucherie-bayle.com
Maison Bayle www.boucherie-bayle.com

maison_bayle

Réalisation : ICE Groupe - Tél.:04 77 93 03 55
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