
Agneau - curry
Piment - persil - ciboulette
Pignons - basilic - piment doux
Tête - pieds - moutarde - oignons 
Tomates confites - chèvre - Noix
Chorizo
Comté - vin blanc
Moutarde - oignons
Echalote
Mûres - framboises - citrons
Choux - oignons - vin blanc
Tomates confites - mozzarella - origan
Tomates - poivrons - herbes de Provence 
Menthe - rhum - citron   

Echalote - persil 
Piment d'Espelette
Ras el hanout - cumin - raisins secs 
Roquefort
Herbe de Provence - thym - 4 épices
Veau - citrons confits
Echalote cuite au vin rouge - épices
Volaille - champignons
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SAUCISSES SPÉCIALES
au choix €

CAISSETTE SPÉCIALE FOOT
(voir au verso) Plus 15% de réduction➠
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(bœuf - gouda - lard fumé) €

Grillade de bœuf 14€

Grillade de porc 7€

Caille 4€ pièce

Coquelet 9€

Côte d’agneau large 19€

Côte de bœuf 21€

Côte de porc 7€

Pavé de bœuf 19€

Paleron de bœuf 15€

Tendron de bœuf 7€

Tranche de gigot 21€

Travers de porc 7€

Tresse de bœuf 19€

Ventrêche de porc 7€

BROCHETTES - au 

GRILLADES - au TOUTES NOS PIÈCES PEUVENT ÊTRE MARINÉES
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Astuce de votre boucher

Pour votre barbecue,

comptez 3 pièces par perso
nne

                          • 1 Sauc
isse/Merguez

                          • 1 Broc
hette

                          • 1 Grill
ade

Pour un mangeur confirmé

rajoutez 1 pièce 

•   1 saucisson sec (environ 500g)
•   1 bouteille de vin au choix : 
    Restanque d’Azur (Rosé) ou
    Côte du Rhône (rouge)
•   6 Godiveaux
•   6 Merguez
•   6 Côtes de porc marinées
•   6 Brochettes de dinde
•   1 sac isotherme OFFERT

€

€

€

(*prix calculé d’après les poids moyens)




